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Info Martine Lycke 

 
12/07/2021 

2 Preien in stukjes snijden + ook lenteui toegevoegd 
+ 2 el boter  
 
+ 2 grote el zure room 
P&Z 
Cayennepeper 
Lookpasta 
 
laten afkoelen 
 
Bladerdeeg 
Zalm in stukjes 
Preien 
Geraspte kaas (ai vergeten) 
Deeg toevouwen 
 
Met ei inwrijven 
Oven: 190°C - 30 minuten 
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